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Verrine aux rilleties océanes
et violetta

13024
45 gx 4 ecolisde 3

Verrine de StJacques
et billes au vinaigre balsamique

13020
45 gx 4 e colisde 3

Verrine de St Jacques et son chutney

15130
45 gx 4 e colisde 3

Verrine piperade. chorizo
et creme d haddock

14196
45 gx 4 ecolisde 3



Verrine brochette erevette aux 2 velours
13028
55 gx 4 ecolisde 2 /

Verrine brochete de StJacques
aux 2 crémeux

15131

55 gx 4 e colis de 2

Verrine de saumon a la saveur wasabi
13022
45 g x 4 e colis/de 3

G\UNCH




Verrine artare de concombres

Verrine tartare de tomates au thon
au surimi 16086
16085 Plastique ® 45 g x 6 @ colis de 2

Plastique ® 45 g x 6 e colis de 2

Verrine de chevre
et daspacho de I¢dumes et éerevisses de Louisiane
16088 14102

Plastique 45 g x 6 - colis de 2 Plastique ® 45 g x 6 @ colis de 2

Verrine panais parmesan. risoni sauce nantua



Verrine avocat / cockiail de erevettes

12150
Plastique ® 45 g x 6 @ colis de 2

Verrine pesto. tomates mi-séehées
el parmesan

16087
Plastique ® 45 g x 6 @ colis de 2

Verrine tomates marinées
et noix de St Jacques

15165
Plastique ® 45 g x 6 @ colis de 2




(Eufs de lompe roudes

15014
Verrine © 100 g e colis de 12

(Eufs de lompe noirs

15013
Verrine ® 100 g e colis de 12

(Euls de saumon

15015
Verrine ® 100 g ® colis de 12

Guacamole (purée avocat)

16109
Pot 100 g e colis de 12

Tarama rose (25% oculs de cabillaud)

15022 \[ini Blinie
Pot 100 g » colis de 12 Mini Blinis
12002

x169135g



Tapenade noire

16143
Barquette 470 g

Tapenade noire

16144
Pot 180 g e colis de 12

Tailla de tomates confites

16145
Barquette 470 g

Tailla de tomates confites

16146
Pot 180 g e colis de 12

Tailla de poivrons au parmesan

16147
Barquette 470 g

Tailla de poivrons au parmesan

16148
Pot 180 g e colis de 6

Alini batouns de chévre

16149
Barquette 500 g

Mini poivrons farcis a 'anchois
16141

Barquette 1 kg

Mini poivrons larcis au thon

16140
Barquette 1 kg

Nlini poivrons farcis au [romade de chevre

16142
Barquette 1 kg




Fromade hacon (48 picees)

16017
Barquette e s/atm 640 g

Feuilleté d'escargots a la bourdguignonne

10084

. Barquette de 16 (170 g)
Prunecaux bacon (48 piccees)
16016

Barquette e s/atm 750 g

Brochette de cuisses de caille

\ini coquille St-Jacques

15181
Apéritif e 65 gx 4 x 4

15605
Barquette ® 2 x 4 cuisses ® 25 g environ e colis de 12




Assortiment de 9 mini hot-dog

16090
175 g e colis de 2

Préfou cockiail ail persil

16091
20/g x 30 e colis de 2

>réfou cocktail tomate/basilic

16092
20 gx 30 e colis de 2

Mini quiche panachée

15180
5 lorraine, 5 pizza, 5 oignon, 5 flambée
® 600 g ® colisde 2

®
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GNQUVEAU

Pain d’épices au [oie gras et igues

15182

250gx 6 16094
380 g * 4 préfou cocktail ail/persil 20 g ® 4 quiche lorraine

18 g ® 4 mini paniers saumon 13 g ® 4 spirales chévre
13 g, 4 croque monsieur jambon 15 g e 4 mini feuilleté
saucisse moutarde 16g e colis de 4

Petits fours. 24 picces

Feuilletés paniers. 16 picces

15110
4 chevre épinards ® 4 duo de saumon e 4 jambon moutarde a

I'ancienne @ 4 chorizo poivrons ® 200 g @ colis de 2

Cake Jambon olives

11230
300 g @ colis de 8



Platcau [euilletés saucisses costumées, 48 picees

12138
760 g e colis de 2

Feuilletés spirales. 16 picees
15109
4 mini blinis saumon e 4 mini blinis chévre fines herbes

e mini blinis pesto vert ® 4 mini blinis chorizo poivrons )
® 200 g e colis de 2

Pedits fours « Classique », 48 picees

12136

Quiche lorraine e Pizza jambon/olives e saucisse costumée
e crogue monsieur ® cake saumon/brocolis e feuilleté
comté/emmental) ® 640 g e colis de 2




Saucisse cockiail
16073

S/v 250 g e colis de 12
Saucisse cockiail

16074
Barquette s/atm e 1 kg environ

Assortiment de 9 mini-burders

16089
3 boeuf cheddar e 3 boeuf comté e 3 beeuf bagon ¢ 175 g
e colis de 2

Saucisse cockiail « boudin blane » Saucisse cockiail « eréole »
16075 16077

S/v 250 g colis de 12 S/v 250 g e colis de 12

Saucisse cocktail « boudin blane » Saucisse cocktail « eréole »
16076 16078

Barquette 8/atm e 1 kg environ

Barquette s/atm e 1 kg environ



Mini saucisson sec pur pore

7066
5 g @ sachet 500 g ® poivre

Alini saucisson sec pur pore

7060
59 e sachet 500 g ® parmesan

f—%

Feuillewés salés apéridil

16114

Friand e pizza ¢ amandes e saucisse ® oignons ® 20 g x 50

Minissons - saucisson sec pur pore

16032
40 g ® sachet de 4

f_g%
GNQUVEA

AMlini saucisson sec pur pore

7064
5 g @ sachet 500 g ® nature

Nini saucisson sec pur pore

7052
5 g @ sachet 500 g ® chorizo




Petit paté erotice apéro

Petit paté crote richelieu au canard

10130 10133

450 g x 10 450 g x 10

Petit paté crote deux olives Petit paté crotite au saumon
10131 10143

450 g x 10 430 g x 10

Pedit paté crotite aux noisettes

10132
450 g x 10



Nini paté cocktail de canard Mini paté cockiail de lapin Mini paté cockiail de canard

aux 2 [oies et girolles aux noisettes 15003
15005 15004 5009
500 g 500 g

Magdret de canard [umé entier Magdret de canard [umé prérranché
9124 9123
300 g environ Barquette 250 g

Madret de canard séehé entier Madret de canard [umé préranché
12172 9126

300 g environ 9049




Filet mignon fumé au poivre Filec mignon [umé nacure, entier Filet mignon/[umé nacure

16022 16020 16021
Prétranché 100 g 400 g environ Prétranché 100 g



Coeur de saumon norvégien [umé

12390
300 g

Foie dras de canard entier IGP Sud-Ouest

10182
Barquette 200 g e colis de 8
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1/2 Langouste nature

13052
190 g e colis de 4

12 Langouste (raiteur

13050
320 gecolisde 4

Jardiniere de légumes
a la mavonnaise

15111
barquette avec couvercle e 1,5 kg

Gourmandise aux 2 saumons

Saumon lacon norvégien R A E T E U R
15134 15133
90 gx 4 ecolisde 2 1830gx6




revettes 100200

15113
pot 1,5 kg (pne 900 g)

Crevettes Elite 410/60

15114
pot 1,5 kg (pne 900 g)

Crevettes au chutney

13164
barquette avec couvercle ¢ 1,5 kg

Cocktail de crevettes et surimi

14298
barquette avec couvercle ® 2,5 kg

Chair de crabe (pattes et pinces)

10036
pot 454 g



Marinade de gambas a l'escabeche Marinade de gambas en persill:

14094 10116
barquette avec couvercle ® 1,5 kg barquette avec couvercle e 1,5 kg

Marinade de gambas a la méditerranéenne Salade de gambas aux mandarines

15305 12132
barquette avec couvercle e 1,5 kg barquette avec couvercle R A E T E U R




Duo d’ananas et carottes
au surimi (\laska)

13254
Barquette avec couvercle

Salade Nepoune

13258
Barquette avec couvercle

Salade de perles océanes Tomates confies

13260 14254
Barquette avec couvercle ® 1,5 kg Barquette ® 1 kg



Bouchée aux (ruits de mer \lini tourte aux [ruits de mer

15136 15183
130 g x 6 120 g x 16

\liroir de saumon et brocolis

CJRAETEUR




f—g%
GNQUVEAU

Feuillet¢ au saumon

13218
140gx9

Saumon. riz vinaigré et tartare
d’algues lacon sushi

16800
barquette 540 g

Cassolette de saumon Feuilleté aux queues d’éerevisses

15143 13214
100gx6 140gx8



Cassolette de roudet barbet cinnabare Cassolette aux crevettes et noix de Se-Jacques
sauce bisque de homard 15108

140 g x 3 e colis de 2

Brochette duo St Jacques et crevette Crépe St-Jacques

saveur marine 3380
15146 120 gx 6 e colis de 2 RAETEUR
100gx 6




f_%

GNQUVEAU

Jroustade St-Jacques

12134
160 gx 6

Coquille St-Jacques a la normande

16047
1850 gx4

f—%

GNQUVEAU

g—
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Cassolette risotto noix St Jacques et creveties Noix de St-Jacques roties. sauce Chablis
16093 13068

140 gx 3 e colisde 2 140 gx 4 e colisde 2
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Cassolette de St-Jacques sauce vanille

15166
100 gx 6

Poélon de St-Jacques sauce NMonthazillac

13066
130 g x 4  colis de 2

f—g%

GNQUVEAU

lﬂ—)

Coquille St-Jacques St-Antoine

16072
180gx5

CIRAITEUR




Bouchée St Jacques et homard

13058
130gx 6

Ecrin [euilleté de St-Jacques sauce Chablis

14218
160 g e colis de 4

f—g%

GNQUVEAU

Tarte fine St-Jacques petits [édumes Cassolette noix de St-Jacques (20%)
16050 el poircaux
110gx4 14930

170 g e colisde 4



Feuillantine St-Jacques

15330
Bande e s/atm 2,2 kg environ

Teuillantine aux 2 saumons

9072
Bande e s/atm 2,2 kg environ

Spirale de saumon en croiite (feuilleté)

. ijR AITEUR




Brioche au boudin blane

12068
120 g x 6 ® colis de 2

Brioche coeur [oie dras
13286

Bloc de foie gras de canard 30% morceaux
60 g x 6 e colis de 2

f—Qﬁ

GNQUVEA

Nini tourte aux champignons Tarte fine boudin blane et chutney de mangue

15800 16049
120gx 16 10gx4



f—S%

ﬁ_J

Feuilleté de volaille aux champignons Cassolette de ravioles aux champignons
15509 16048
150gx 8 100 g x 4 @ colis de 2

Feuilleté champignons et morilles

e CIRAITEUR

Bouchée volaille e morilles

14204
130 gx 6



Saucisson brioché Saucisson brioché

7266 72

14228
400 g ® s/atm x 3 250'g e s/atm x 4 120 g ® s/atm x 6 e colis de 2

Saucisson brioché

Cassolette aiguillette de volaille sauce
morilles e champignons de Paris

14124 170 g e colis de 4
140 gx 3 e colisde 2

Cassolette de poulet de Bresse aux morilles
11231



Feuilleté perdrix au poivre vert

15080
100 g x 8 @ colis de 2

Petit paté chaud de chevreuil
aux airelles

15081
130 g x 8 e colis de 2

Mlini ourte de sanglier

11256
120 g x 6 @ colis de 2

f—s%

GNQUVEAU

Croustade de canard

a la trulle noire (1%)
RAITEUR
130 gx 10




Feuilleté de ris de veau et [oie dras Cassolette de ris de veau (25%)
15508 champignons a la creme
150gx 8 11232

170 g e colisde 4

\ini tourte au ris de veau Bouchée aux ris de veau (22%)

8102 13054
120 g x 6 e colis de 2 130gx6



Vol au vent (pur beurre) Sauce [ruits de mer

15187 15190
70gx8 1 kg
16117

50gx9

Sauce ris de veau

:5;989 Sauce bouchée a la reine qR A E T E U R

15188
1 kg




Teuillantine ris de veau

13088
Bande s/atm @ 2,8 kg environ

Teuillantine comtoise

15505
Bande s/atm 2,5 kg environ

Bouchée a la reine

15045
170gx8




Feuilleté aux escardots

16100
140gx8

Cassoletie d'escargots (25%) a la creme Assaisonnement beurre ail et persil

11233 7152
170 g * colis de 4 Rouleau 250 g e colis de 12 RATEUR
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Escargots de Bourdogne (I1¢lix Pomatia)

3751
Trés gros e barquette de 48

Escardots de Bourdogne (I1é¢lix Pomatia)

3761
Belle grosseur @ barquette de 48

LEscardots de Bourdogne (I1¢lix Pomatia)

11108
T9 e Tradition(farce de qualité supérieure) ® barquette de 36

Escardots de Bourdogne (I1¢lix Pomatia)

14048
Maison BILLOT e Tres gros ® barquette de 36

Escardots de Bourgodne (I1élix Pomatia)

13240
Maison BILLOT e Belle grosseur e barquette de 48

Liscardgots de Bourdodne (11élix Pomatia)

3770
Belle grosseur e assiette de 12 e colis de 12



12 Pié St Richoli Aocti 12 Tourret Bressan
/ ale croute kichelieu selection 14034

12046 SV e 2,5 kg environ

SV e 2 kg environ

Pacé crotiee Richelieu
(raiteur au canard

15072
SP e 4 kg environ

1/2 Paté crotite Richelieu
(raiteur au canard

10205
SP e 2,2 kg environ

1/2 Paté crotiee Richelieu
(raiteur au canard

3840
SV e 2 kg environ

1/2 Paté crotite Richelieu

(raiteur au canard w B . R A E T E U R
10206

Prétranché sans talon e SV 2,2 kg environ

SP : Sous Papier - SV : Sous Vide



Iilet de canard en croftie
a la rovale

3920
SV e 2,5 kg environ

Pacé crotite padissier a la noix de veau

10136
SP e 4 kg environ

A

12 Paté crote patissier a la noix de veau

14226
SP e 2 kg environ

12 Paté crotice patissier a la noix de veau

8054
SV e 2 kg environ

Paté croite de ris de veau (20%)

10138
SP e 4 kg environ

12 Paté croiite de ris de veau (20%)

11246
SV e 2 kg environ




Pacé en croiite de pintade
aux morilles et champignons noirs

10139
SP e 4 kg environ

12 Paté en crotue de pintade
aux morilles et champignons noirs

13084
SP e 2 kg environ

12 Paté en crotite de pintade
aux morilles et champignons noirs

3910
SV e 2 kg environ

Paté crotite charcutier au canard
et son médaillon de noél

16008

SP e 4 kg environ

12 Paté crotite charcutier au
canard et son médaillon de noél

16010
SV e 2 kg environ

15082
S/atm 500 g

AMlini paté erotite Bressan ( i R A E T E U R

SP : Sous Papier - SV : Sous Vide



Paié croute de caille aux raisins de Corinthe

10125
SP e 4 kg environ

12 Paté erotue lilet d'oie (20%)
aux ligues (6%)

10124

SV ¢ 2.5 kg environ 12 Paté croute de caille aux raisins de Corinthe

10126
SV e 2 kg environ

/—g%

GNQUVEA

Pac¢ crotite dinde aux marrons

16002
SP e 4 kg environ

12 Paté crotite dinde aux marrons

16005
SP e 2 kg environ

1/2 Paié crotite dinde aux marrons

16009
SV e 2 kg environ

12 Paié crotite dinde aux marrons

16014
Prétranché sans talon e SV e 2 kg environ




f_S%

f_g%

Tilet de boeuf en crotice

16045
1,2 kg environ

Filet mignon de pore en crotice

16046
1 kg environ

Pacé crotite « Le Florentin »

12048
SP e 4 kg environ

12 Paté crotite « Le Florentin »

12050
SV e 2 kg environ

CIRAITEUR

SP : Sous Papier - SV : Sous Vide




f_g%

GNQUVEAU

Pacé crotite de cerf
AUX POINIICS VOT(es el noiseties

14092
SP e 4 kg environ

1/2 Paié crotite de cerf
aux pommes vertes el noiseties

15075
SV e 2 kg environ

12 Paté crotie de cerl
AUX PONICS VOTles el noiseties

10209
Prétranché sans talon e SV e 2 kg environ

Paié crotite chevreuil aux airelles

16004
SP e 4 kg environ

1/2 Paté crotite chevreuil aux airelles
16007

SP e 2 kg environ

1/2 Paié croute chevreuil aux airelles

16013
SV e 2 kg environ

1/2 Paté en croftite lievre
au Beaujolais

14240
SV e 2,5 kg environ

12 Paté crote canard a F'orange

3890
SV e 2,5 kg environ



Paté erotite d'oie aux péches

et son médaillon de [éres

16003

SP e 4 kg environ

12 Paté erote d'oie aux péches
et son médaillon de [ées

16006
SP e 2 kg environ

12 Paté erote d'oie aux péches
et son médaillon de [¢res

16012
SV e 2 kg environ

Saumon [arci en crofie

3950
SV e 2,2 kg environ

f—pﬁ

GNQUVEA

Paté crotite de St Jacques
au Noilly Prat

13086
SP e 4 kg environ

12 Paté crote de St-Jacques
au Noilly Prat

14010
SP e 2 kg environ

12 Paté crote de St-Jacques
au Noilly Prat

11248
SV e 2 kg environ

CIRAITEUR

SP : Sous Papier - SV : Sous Vide
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Confut d'oignons

15155
Pot 150 g

Chutney de mangues

15158
Pot 150 g

Confut de figues

15156
Pot 150 g

Conlit d’oignons
15161

Pot 780 g

Conlit de figues

15163
Pot 870 g

Cerises noires

15162
Pot 840 g

Gelée dorée sous bovau

16115
500 g environ

Confit de poires Williams

15157
Pot 150 g

Cerises noires

15159
Pot 150 g

Raisins de Bordeaux rouge

15160
Pot 150 g

Conlit d’oignons

15500
Verrine ® 50 g

Conlit de figues
15501

Verrine ® 50 g
Cerises noires

15503
Verrrine © 50 g
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" FOIE GRAS DE CANARD ENTI
DU SUD-OUEST
CUIT AU TORCHON

S s N AL R AL

Foie gras de canard entier
au (orchon (IGP Sud- Ouest)

12180
600 g

Foie gras de canard entier
7478

Terrine gres @ 400 g e origine France
Foie dras de canard entier
7477

Terrine grés avec couvercle ® 250 g ®
origine France

FFoie dras de canard entier

16039
Lobe nature e 250 g e origine France

Foie gras de canard entier

16040
Lobe poivre ® 250 g e origine France

Foie gras de canard entier
au torchon (IGP Sud-Ouest)

7484
2409

RESTIGE




{

K—Qﬁ
ONQUVEAU

Foice gras de canard entier ()

16041
Barquette 1 kg e origine France w

Bloc de [oie gras de canard
IGP Sud- Ouest

9828
50% morceaux ® barquette 800 g

S
J

Foie gras de canard entier au St Emilion
et épices douces

9820
Terrine souple ® 1 kg ® origine France

Foie gras de canard entier au St Emilion
et épices douces

11156 &
Terrine souple ® 500 g ® origine France Fra9h




IFoie dras de canard entier

12210
1/2 pain rectangle e 750 g environ e origine France

Foie dras de canard entier

7476
Pain rectangle ¢ 1,5 kg environ e origine France

Foie gras de canard entier
(IGP Sud Ouest)

13200
Cuisson réduite e barquette ® 800 g

RESTIGE
C



Bloc de foie gras de canard

13242
30% morceaux e boite 200 g e origine France

Bloc de foie dras de canard

13244
30% morceaux e boite 400 g e origine France

Bloc de foie dras de canard

13246
30% morceaux e boite 1000 g e origine France

Bloc de foie gras de canard

13248
30% morceaux e terrine souple ® 1000 g ®
origine France

de Cana

avec Morcea“x

S HANCE
ORIGINE FEAMS

{ B e
*loc de Foje qras 46
avec Morces

Bloc de foie dras de canard

13250
30% morceaux ® s/v ® 1 kg envrion e origine
France

Bloc de foie dras de canard

10154
Boite 1000 g e origine France

: de Foje Gras de
._rt_!.a\rec Morceau



Bloc de foie dras de canard
IGP Sud Ouest

4090
30% morceaux e boite 200 g

Bloc de [oie gras de canard
1GP Sud Ouest

4100
30% morceaux e boite 400 g

Bloc de foie gras de canard
IGP Sud Ouest

4110
30% morceaux e boite 1000 g

Bloc de foie dras de canard
IGP Sud Ouest

4130

30% morceaux e terrine souple ¢ 1000 g
Bloc de foie dras de canard
1GP Sud Ouest

4120
30% morceaux ® s/v e 1 kg environ

Bloc pE FolE GR

1
CANARD pu SUPY
AVEC MORCEAUX

B
'QALQC DE FOIE GRAS
MARD py suUD-OV
VEC MoRCEAUX

]

By

ip 0

c*\w,\cRDE FOIE GrAS

Vee 2 DU SUD-OUEST
MoRrceaux

TRESTIGE
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Caviar Baeri

14236
Boite 30 g

Caviar Baeri

14238
Boite 50 g

Caviar Oscictre

15025
Boite 30 g

Caviar Oscictre

15026
Boite 50 g

K—S%
GNQUVEAU
Ao

Roulé de surimi

16110
1 kg

Nicettes de surimi

16111
Doypack ¢ 500 g

Rapé de surimi

16112
Doypack ¢ 500 g

Blinis x 4

9604
200 g

Roulé de saumon (raicenr

15149
1,5 kg environ



Terrine aux 3 poissons
(saumon. licu. cabillaud)

15016
1,6 kg

Terrine de saumon [umé

15017
1,6 kg

Terrine de lotte provencale

15020
1,6 kg

Terrine de langoustine :
15021 !
16 kg




\lille feuilles de saumon
et St-Jacques

13146
1 kg

Terrine aux noix de St-Jacques a la bretonne

14252
1,6 kg

Panaché au filet de saumon
et au St Pierre du Cap

9370
1,6 kg

Darne de saumon farcie

9376
Prétranché e 2,5 kg environ




Dome de (ruite de Bretagne aux amandes

16804
1,6 kg

Noélleux de homard bleu
etairaignée de mer

16113
Bdche ¢ 1,6 kg

Cardinal d’écrevisses a 'armoricaine

4601
1,6 kg

GMARINE




Truite fumée bretonne

15030
Filet tranché (25/30 tr) ¢ 0,4/0,8 kg

Saumon [umé norvégien

15027
Prétranché machine e sans déchet e sans peau
sans intercalaires ¢ 800 g

Saumon [umé norvédien

12392
Plaque traiteur e 26 tranches e 1Kg (poids fixe)




Saumon [umé a la ficelle norvégien

8382
Boite bois e entier ® 1,9/ 2,3 kg

Saumon [umé a la flicelle norvégien

8385
Boite bois e prétranché main e 1,9/ 2,3 kg

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Saumon [umé éeossais BIO Saumon [umé atlantique BIO

9367 15168
Entier e 1,5 kg et + Prétranché main ¢ 0,9/ 1,3 kg

GMARINE

Saumon [umé écossais BIO
Prétranché main ¢ 1,5 kg et +




GNQUVEAU

’ 4

Dos de saumon [umé éeossais

16806
Entier 600 g

W=

Saumon [umé norvégien. salé sel sece

12398
Tranché long ® 0,9/1,3 kg




Saumon [umé supéricur|/éeossais. salé sec

16808
Prétranché e 1,3/1,6 kg

Saumon [umé Label Rouge éeossais entier

13160
1,3/1,6 kg et +

Saumon [umé Label Rouge écossais 4 A R N E
13262 !

Prétranché main ¢ 1,3/1,6 kg










f_g%

GNQUVEAU

Filet de saumon sauvade velouté Paupietie de saumon sauce beurre de citron
crémeux aux baies roses et Chablis 14244
16054 Barquette e 1,44 kg e (6 parts)

Barquette ® 1,75 kg e (7 parts)

f_pﬁ

GNQUVEA

ﬁ_/

>avé d'omble chevalier beurre
de St Jacques au vin jaune

16053
Barquette e 1,50 kg ® (6 parts)




Soulllé de saumon a la creme d’éerevisses

13234
(12 parts)

f—g%

GNQUVEAU

Iiled de dorade rovale sauce mousseline Yuzu

16080
Kit ® 0,875 kg ® (5 parts)

Filet de lotte a lFaméricaine ()
15047

Plat ¢ 3,4 kg environ e (12 parts) e origine Atlantique w

Nédaillon de lotie a 'américaine

16035
Barquette ® 1,75 kg e (7 parts)

PLATS CUISINES




Gratin de [ruits de mer

13232
Plat e 3,2 kg environ

Dos de cabillaud infusion de Yuzu et saké

16056
Barquette ® 1,75 kg e (7 parts)

Gratin aux noix de St-Jacques

15192
Plat e 3 kg



f—%

GNQUVEAU

ﬁ_J

Fileo de loup de I'Xdantique bisque
de landoustine au Chablis

16055

12364 B 1,75 ki 7
Poche » 1,26 kg * (6 parts) arquette ® 1,75 kg ® (7 parts)

Turban de sole (ropicale a la creme de whisky

K—S%

GNQUVEAU

Pavé de sandre rod fondant
d’éerevisses au Meursault

16057
Barquette e 1,5 kg e (6 parts)

PLATS CUISINES




Sauce crémée e trulles
(1% tuber aestivam)
16083

16082
Doypack e 1 kg Doypack e 1 kg

Sauce mousseline Yuzu

Sauce grand veneur

9192
Doypack e 1 kg

Sauce crustacés

7078
Doypack ¢ 1 kg

Sauce au loie gras

9190
Doypack e 1 kg

Sauce beurre blane

11084
Doypack e 1 kg

Sauce [oresticre

9188
Doypack ¢ 1 kg

Sauce au champagne

13104
Doypack e 1 kg

Sauce poivre ver(

11088
Doypack e 1 kg

Sauce creme de morilles

7084
Doypack e 1 kg

NMédaillon de ris de veau braisé eréme y.
de morilles au champagne

16061
Barquette ® 1,75 kg ® ( 7 parts)




Cuisse de canette au Riesling et cepes

14246 /
Kit ® 2,12 kg ® (8 parts) J

Confit de canard (cuisses)

5420
Seau ® 4,5 kg ® (12 cuisses)

Conlit de canard (cuisses)

10158
250 g e s/vex1ecolisde 12

Confit de canard (cuisses)

12182
250 g ® s/v e x4 ecolisde 6

Jarret dagneau au thym

9750
Poche x 6 x 350 g (+/- 50 g) + 75 g jus environ

PLATS CUISINES




Moelleux de chapon braisé velouté de foie dras
et morilles au champagdne

16060
Barquette ® 1,75 kg ® (6 parts)

Cuisse de chapon aux ceépes

14268
Plat e 3,2 kg environ e (12 parts)

Chapon sauce [oie dras aux morilles

9060
Barquette ® 1,65 kg (5 parts)



Mignon de pore rod creme de morilles
et foie dgras

13230
Plat 3,2 kg e (12 parts)

Kangourou sauce Porto et chanterelles

12088
Poche 1,7 kg @ (10 parts)

f—pﬁ

Poularde farcie creme de dirolles
au champagne

16059
Barquette @ 1,75 kg e (6 parts)




Civet au chevreuil sauce grand veneur

16520
Barquette ® 1,75 kg (7 parts)

Sauté de cerl aux airelles

14276
Barquette ® 1,75 kg (7 parts)

Civet de sanglier sauce St ITubert a I'ancienne

15038
Barquette ® 1,75 kg ® ( 7 parts)



Embeurrée de pommes de terre au Cantal

16082
Pommes aux airelles et son coulis Barquette 1,5 kg (12 parts)
de [ruits roudes
16062

Barquette @ 0,750 kg ® (6 parts)

Supréme de pintade sauce crémée
et trulles (1%. tuber acstivam)
16081

Kit ® 1,6 kg ® (8 parts)

Souris de cerf (sans os) sauce Armagnac

PLATS CUISINES

15032
Poche 10 x 150 g (+/- 15 g)




f—g%

Gratin dauphinois

16064
Coupelle alu ® 100 g e Barquette de 6

Duo de panais et potimarron
au parmesan

16063
Barquette de 6 e coupelle alu ® 100 g

Gratin dauphinois a la creme

13226
Plat e 3,2 kg environ e (25 parts)

/—S%
GNQUVEA
N

Purée de pommes de erre
a la trulle noire (1%)

16103
Plat e 3,2 kg environ



Fondue de poircaux aux dirolles

13102
Poche e 1,5 kg e (12 parts)

Conlit de marrons a la creme de cepes

14270
Plat e 3 kg environ

Epinards en branches a la eréme

13228
Plat e 3,2 kg environ e (25 parts)

PLATS CUISINES




Pommes de (erre sarladaises
aux cepes

16034
Barquette ® 2 kg ® (16 parts)

Pommes dauphines (raiches rovales

16102
Barquette @ 1,1 kg environ e (40 piece

Fricassée de copes

10099
Poche e 2 kg ® (20 parts)



N

Pommes dauphines [raiches

13224
Barquette @ 1,5 kg environ e (60 pieces)

Risotto parmesan et champignons

15033
Poche e 1,5 kg e (12 parts)

Champidnons et morilles a la creéme

15046
Plat e 3,2 kg environ

PLATS CUISINES




*
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Magret de canard
IGP Sud Ouest

15601
300 g et + e colis de 10

Coteletie de canard
I1GP Sud Ouest

15600
150 g environ @ x 4 e colis de 6

Tournedos de madret de canard Tournedos de magret de canard Tournedos de madret de canard
IGP Sud-Ouest IGP Sud-Ouest au [oie dras IGP Sud-Ouest au piment d’'Espelette

10179 10180 14288
150 g environ e x 2 e colis de 12 150 g environ e x 2 e colis de 12 150 g environ e x 2 e colis de 12



Roti de chapon farei morilles A\rmagdgnac

9444
S/atm e 1,1/1,3 kg e colis de 4

ROt de magret de canard

IGP Sud-Ouest au piment d'Espelette
10223

SV e 720 g environ e colis de 6

ROU e magdret de canard

IGP Sud-Ouest au [oie dras

10222

GVOLAILES




Cuisse de pintade chaponnée

9442
270/3200 ¢ SV x 2 e colis de 2

Supréme de pintade chaponnée

9440
270/3200 @ SV x 2 e colis de 4

Caille crapaudine farcie raisins codnac

12314
160/180 g environ e barquette de 4 e colis de 4

Caille crapaudine [arcie au bloc de foie dgras

12316
160/180 g environ e barquette x 4 e colis de 4



Pintade poirine” (cuisse semi désossée avec os
pilon scié) [arcie [oie dras

12320

180/200 g @ s/atm x 4 e colis de 4

Pintade poirine’ (cuisse semi désossée
avee os pilon scié) farcie cepes/bolets
12318

180/200 g ® s/atm x 4 e colis de 4

Caille rovale PAC avec (éte

14082
Carton noir e 220/280 e colis de 10

GVOLAILES




Pigeonneau roval plein

14080
Carton noir e + 540 g e colis de 4

Farce au foie dras

7239
SV e 1 kg environ

IFarce aux marrons

5530
SV e 1 kg environ

Farce aux morilles et Armagnac
5540

SV e 1 kg environ

IFarce a la [oresticre

15804

SV e 1kg 9
\OUVE

FFarce aux cepes AU
16500
SV e 1 kg environ

%6—}




Canette semi désossée larcie aux cepes Canette semi désossée [arcie [oie dras

15806 15808
1,2/1,5 kg environ e colis de 4 1,2/1,5 kg environ e colis de 4

Pintade semi-désossée [arcie
morilles Armagnac

9968
S/atm e 1,1/1,3 kg e colis de 2

GVOLAILES




Chapon \\ « Sélection du Volailler »
9970

PAC e 3 kg e colis de 2

Dinde A « Sélection du Volailler »

8288
PAC e 3,5/4 kg e colis de 2

Chapon roulé de Bresse

9107
AOC effile @ 3/3,2 kg e colis de 1

Poularde roulée de Bresse

9108
AOC effilée ® 2/2,3 kg e colis de 1

Dinde \ « Sélection du Volailler »

8289
PAC e 2/2,5 kg e colis de 2

Oice « Sélection du Volailler »

8266
PAC e 3,5 kg e colis de 1

Dinde de Bresse

9103
AOC effilée ® 3/4,5 kg e colis de 1

Poulet de Bresse

7240
Effilé nu e 1,3 /2,2 kg e colis de 2



Oie [ermiere Label Rouge OECHET 00 1236

5500

Effilée e 4,7 kg environ e colis de 1 60 r
5510 =

VOLAILLES

PAC e 4,3 kg environ e colis de 1

Chapon fermier Label Rouge

5460
Effilé e 3,6 kg environ e colis de 2

5470
PAC e 3,2 kg environ e colis de 2

Pt chapon lermier Label Rouge

13278
Effilé @ 2,4/2,7 kg environ e colis de 4

13280

PAC e 2/2,3 kg environ e colis de 4 e r
liberte

Poularde fermicre Label Rouge

5480
Effilée @ 3 kg environ e colis de 4

5490
PAC e 2,6 kg environ e colis de 4

Dinde fermiere Label Rouge

5440
Effilée @ 3,9 kg environ e colis de 3

5450
PAC e 3,5 kg environ e colis de 2
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AOP Cotes du Rhone blane
« La Pincde » 2015

16171
75 cl e carton de 6

AOP Cotes du Rhone rouge
« LLes Griottes » 2014

16170
75 cl e carton de 6

LA PINEDE
U R HONE

ATion pronrans pRAFEIE

2015—

AOP Crozes hermitage
«les Septentrionnales » 2014

16172
75 cl e colis de 6

AOP Beaume de Venise rouge
« Domaine Marquis de Ravardelle » 2015

16173
75 cl e carton de 6




~ . o
Cha mpagne rose

10067
75 cl e carton de 6

K—S%
GNQUVEAU
N

AOP Crémant de Bourdodgne
« Louis Soufllot »

16174
Brut e 75 cl e carton de 6

16175
Rosé e 75 cl e carton de 6

Champagne cuvée « René Hawon »
10068
1¢"cru @ 75 cl @ carton de 6

CHAMPAGNE

Haton & Fil©

e 10065 U F F R E T S
Brut e 75 cl e carton de 6

GVINS - CCHAMPAGNES

Champagdne « Carte blanche »




/—Dﬁ
GNQUVEA
N

Collret Collecetion
Tube Citréen

16122
Tube Citroén avec couvercle
collection e Terrine de verf a
'armagnac verrine 180 g ®
Terrine vigneronne aux poires
et au merlot verrine 180 g

Collret Jambon serrano réserva.
0s el patte

16164
Avec support + couteau ® 6,3 kg minimum

Collret Paleta hodesa
)

16165
11 mois @ avec couteau + fusil ® 4,5 kg minimum

f—g%
GNOUVEAU
N

Collret Colibri

16121
Banneton carton e Vin rouge du Comté
Tolosan 37,5 cl e Terrine persillée fagcon
Grand-Meére verrine 90 g e Terrine
gourmande a la moutarde a I'ancienne
verrine 90 g e Confiture d’abricot cuite au
chaudron pot 28 g e Confiture aux quatre
fruits rouges cuite au chaudron pot 28 g




Collret Colorado

16127
Plateau carton e Vin blanc meelleux
du Comté Tolosan 37,5 cl e Vin
rouge du Comté Tolosan 37,5 cl e
Terrine gourmande a la moutarde
al'ancienne verrine 180 g ® Terrine
vigneronne aux poires et au

merlot verrine 180 g e Terrine de
campagne a I'ancienne verrine

180 g e Terrine de cerf a I'ancienne
verrine 90 g e Confiture d’abricot
cuite au chaudron pot 28 g
Confiture aux quatre fruits rouges
cuite au chaudron pot 28 g e Truffes
au chocolat ballotin pyramide 40 g

Collret Carte de France

16128

Plateau carton forme carte de France
Bloc de foie gras de canard verrine 50 g ®
Terrine vigneronne au riesling verrine 90 g
e Mousseline de saumon a I'anteh verrine
90 g  Fleur de sel de I'lle de ré verrine
20 g e Terrine traditionnelle au piment
d’espelette verrine 180 g e Terrine de
campagne a la provencale verrine 90 g
Terrine paysanne au maroilles verrine

180 g e 2 papillotes

/—g%
GNQUVEAU
ﬁ—J

Collret Carpediem

16124

Corbeille ovale osier poignées bois ® Vin rouge
Tempranillo robe d’autonme 75 cl e Terrine de
campagne a I'ancienne verrine 180 g @ Terrine
vigneronne aux poires et au merlot verrine 180 g
Terrine de cerf a ’Armagnac verrine 180 g

Coflret Surprise de Noel

16135
Plateau bois et ardoise avec passe-doigts
e Apéritif « la surprise de noél » fruits
rouges et épices 11,5° - 50 cl e Délice de
canard au foie gras (20% foie gras) verrine
90 g * Confit de figues violettes cuisiné

a l'ancienne pot 45 g e Terrine persillée
facon Grand-Mére verrine 90 g  Terrine
de campagne a la biére d’abbaye verrine
180 g e Terrine gourmande a la moutarde
a l'ancienne verrine 180 g ® amuse-bouche
courgettes et curry pot 110 g ® Amuse-
bouche tomates confites et basilic pot

110 g ® set de 4 sous-verres ardoise

3 papillotes

oVl
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Rillettes d'oie (80%)

16018
Gres oie couchée ® 2,5 kg

Rillettes d'oie (80%). biche de Noél

16510
2 kg

f_g% f_g%
GNQUVEAU GNQUVEAU
N N

Rillewes de canard Rillettes d'oie (80%)

16019 16300
Gres ® 2 kg Gres decor olives ® 3 kg



Confit de foie de volaille a l'ancienne lerrine .d(' canard aux 2 [oies
15164 et aux dirolles

Gres e 3,2 kg environ 14016

Gres © 3 kg environ

Terrine de canard supéricure Terrine de lapin pistachée

13090 avee médaillon de foie gras L AS S i GU E
Gres 2,5 kg environ 11264

Gres rectangle ¢ 3,5 kg environ




Terrine de chapon épices et miel
(10% de foie dras de canard)

15105
Gres e 1,5 kg environ

Terrine de pintade aux abricots

15107
Gres 1,5 kg environ

Terrine de canard au foie de canard et igues
(20% foie gras de canard)

15106
Gres ¢ 1,5 kg environ



Terrine de sanglier

8024
Plastique rectangle @ 1,7 kg

Terrine de chevreuil

8021
Plastique rectangle e 1,7 kg

Terrine de lievre forestiere au Codnac

14026
Plastique rectangle e 1,7 kg

Terrine de caille aux raisins scces

9031
Plastique rectangle ® 1,7 kg

La biiche de canard pistachée avee médaillon

13196
Sur plat e 3,5 kg

LASSIQUE




La btiche de volaille aux champignons
avee médaillon

12162
Sur plat e 3,5 kg

Terrine de sanglier aux noiseties

15009
Gres ® 3 kg

Terrine de [aisan aux pommes (atin

15008
Gres 3 kg

Terrine de chevreuil aux baies de genievre
15010

Gres ® 3 kg

Terrine de lievre lorestiere au Cognac

15011
Gres sur plat e 3 kg



Mousse de canard aux pommes
caramclisées

15119
Gres e 1,5 kg

Mousse d'oie aux cepes

5010
Rouleau e 1,5 kg

f_g%

U ONQUVEAU

Lntremets a la caille L AS S i GU E

16802
540 g

NMousse pur canard

4970
Plastique ® 2,2 kg




Mousse pur canard

4980
Rouleau ¢ 1,5 kg

Ballottine de chevreuil
grand veneur

14018
300 g e colis de 10

Ballowuine de volaille
aux champignons

14020
300 g e colis de 10

/—S%

GNQUVEA
N

Duo de mousses d'oie aux cepes
et de canard

11136
Assiette ® 2 kg

Ballottine de canard
a l'orangde

15006
300 g e colis de 10



Ballottine pompadour (dalantine de dinde) Ballottine de canard a I'orange

5080 5090
3 kg 3 kg

Ballottine de canard pistachée Ballouine de pintade au jurancon et aux amandes
5075 9520

3,5 kg environ Sur plat 3 kg environ L AS S i GU E




Ballottine de canard au cointreau

9320
Sur plat e 3 kg environ

Galantine charcutiere de chapon aux dirolles

9450
Sur plat e 3 kg

f—g%

Galantine au pigeon aux griottes (5%).
médaillon mousse de canard

16070
3 kg environ




f—g%

GNQUVEAU

Galantine délice de canard.
marquants de [oie gras de canard (10%)

16071
Décor damier ® 2,1 kg environ

Ballottine de cochon de lait Ballottine de veau aux morilles
12214 5095
3 kg environ Sur plat e 3 kg environ

LASSIQUE




Galantine charcutiere de sanglier aux chacaidnes

16043
Sur plat ® 3 kg

Ballottine de chapon aux pommes poclées

13096
2,5 kg

Galantine charcuticre de [aisan
a I'\rmagnac

11060
Sur plat e 3 kg

Ballotine de chevreuil grand veneur
avee médaillon

14014
2,9 kg environ




Chapon larci aux pommes et aux quetsches

8297
3 kg environ

Oie [arcie a la rovale

5160
5,5 kg environ

GNQUVEAU

ﬁ_J

lanette farcie a la duxelle de champignons
et creme d'éehalotes
Pintade lorestiere reconstituée 16051
3 kg environ

LASSIQUE




Porcelet [arei reconstitud

14038
7 kg environ

Cervelas pistaché 2% . a la (rulle noire 1%
(Tuber Nénalosporum)

8777
400 g environ

Cervelas (rullé 3% (trulle noire),
pistaché 2 %

7462
400 g environ




Boudin blanc nature

12108
S/atm

Boudin blanc a 'ancienne

9882
S/atm

Boudin blanc [orestier

8113
S/atm

Boudin blanc a la trulle noire 1%
(Tuber ménalosprum)

5220
S/atm

Boudin blane a la trufle de la St-Jean 1%
(truffe ¢té Tuber Aestivam)

15007
S/atm

Boudin blanc au Porto

5180
S/atm

Boudin blane Grande Hermine

10200
S/atm

Boudin blanc aux morilles

5210
S/atm

Boudin blanc trullé 3%
(Tuber ménalosporum)

10100

LASSIQUE




Aoste Exce

Jambon scc désossé
Excellence, miel ¢pices

16036
5,7 kg environ

f—g%

Jillll])()ll sSee serrano

16162
3 D e (Désossé, Découenng, Dégraissé) ®
ficelé ® + 15 mois ® 5,2 kg environ

Jambon sec ibérique cebo

16163 .
3 D e (Désossé, Découenné, Dégraissé) ® + 24 mois e Elevage
extensive ® 5,2 kg env




Jambon sec désossé de Parme 5*

16550
+ 18 mois @ 8 kg environ

Jambon sec des Pyrénées

16096
1/2 3D e (Désossé, Découenné, Dégraisse) e
2,5 kg environ

Jambon sec des Pyrénées de pore noir

16097
1/2 3D e (Désossé, Découenné, Dégraisse) ®
2,5 kg environ

CCLASSIQUE

q



Jambon sece désossé de San Daniele 5%

16552
+ 18 mois @ 8 kg environ

\

Jambon sec désossé
Lxcellence aux morilles

16037
5,2 kg environ



Jambon de Noél confit. doré au four

16033
5,5 kg environ

f—%

Jambon cuit supéricur [arci aux cepes

16024
8 kg environ

Cuissot de poreelet cuit four L AS S i GU E

16105
1,6 kg environ




@ Charcuterie - Salaisons

1246, Chemin de la Tour de Billot - 30140 BAGARD

TEL : 04 66 60 85 49 - FAX : 04 66 60 77 87
ajm1@hotmail.fr

ZA de Coat Yen
22140 BEGARD
TEL : 02 96 37 29 81 - FAX : 02 96 37 40 31
d.auffret@wanadoo.fr

gts GARNIER

99-101 Quai de Paludate
Péle Agroalimentaire de Brienne - 33800 BORDEAUX
TEL : 05 56 85 10 56 - FAX : 05 56 85 73 81
etsgarnier@wanadoo.fr
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PARTENAIRE DES PROFESSIONNELS

10, Rue Becquerel
29850 GOUESNOU
TEL : 02 30 82 48 88 - MOB : 06 03 69 36 54
bretagne.saveurs@gmail.com

HARCOURTOISE de DISTRIBUTION
Rue du Stade - 27550 NASSANDRES
TEL : 02 32 44 83 31 - FAX : 02 32 44 75 70
shd@harcourtoise.fr
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N odzs

4, Rue de I'Artisanat - 42120 LE COTEAU
TEL : 04 77 71 24 40 - FAX : 04 77 72 30 24
rodis@wanadoo.fr

CLERMONDIS

8 bis, Avenue d’Aubiére
63800 COURNON d’AUVERGNE
TEL : 04 73 77 52 30 - FAX : 04 73 77 52 39
clermondis@wanadoo.fr

LACROIX
<~
397, Avenue du Grand Verger
) 73000 CHAMBERY
TEL : 04 79 69 02 36 - FAX : 04 79 69 36 48
l.lacroix@lacroix-sa.com
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Z| des Alouettes - Rue Francois Jacob
62800 LIEVIN
TEL : 03214526 17 - FAX : 03 21 45 41 50
slefebvre@guylagache.com

i
)
|
C/Europa n® 3
Terminal de transporte Zaisa (Espagne)

TEL : (34) 943 625 192 - FAX : (34) 943 627 637
derhel@derhel.com

Z| de Maignon, 24, Route de Pitoys - 64600 ANGLET
TEL : 0559 3148 84 - FAX : 0559 31 48 42
gourmet@Ilehelder.fr ¢ www.lehelder.fr

—J

R.REYNAUD & FILS

2, Avenue des Templiers
ZA de Napollon -13400 AUBAGNE
TEL : 04 42 84 25 28 - FAX : 04 42 84 09 93
reynaudetfils@orange.fr

RIVIERA SAVEURS
xxxxxxxxxxxxxxxxx

MIN VIANDES
Box 90 bis — 06296 NICE Cedex 3
TEL : 04 97 25 87 00
eric.odienne@wanadoo.fr

AT

SODIREX - LACROIX

3bis, Impasse du Marché Gare - 31200 TOULOUSE

TEL : 05 34 42 27 27 - FAX : 05 61 47 84 04
commercial@sodirex-lacroix.fr

Le goiit de lexcellence
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DU TERROR RAS
.. de [excellence
Siege Social
. 8 bis avenue d’Aubiere
| ARMORK 63800 COURNON D’AUVERGNE
BRETAGNE
SAVE e ARCOURTOISE ! Bureau
DE DI;TRIBUTION _ 1, chemin du port d’aval - BP 5

._-_._ 63430 PONT DU CHATEAU Cedex
: TEL : (33) 630 910 928
RODI_S- . FAX: (33) 473 834 762
michel.satras@orange.fr

 CLERMONDIS

LAC ROIX '\ Tarif au 1% Septembre 2016 - TVA 5,5 %
- sauf caviar, champagne, coffrets, vins : 20%
é ‘-_ RN 'E R _ L (selon cours = cours au jour de livraison)
)' .\ i i (Charcuterie Patissiere et Volaille crue : vente
e - _ ; 5 exclusivement au colis)
R EY N AU D o Offre promotionnelle valable du 12" au 31 Décembre 2016.
- Photos non contractuelles - Suggestions de

LE HE L DER | w 4

DISTRIBUTION g il présenaton
sobég;(( AIM__. . SAVEURS
/I-// Yy . L' ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,

A
i

A CONSOMMER AVEC MODERATION

Photos Patrick André
Conception et réalisation : ALAWECONSEIL
05 61 999 691

www.groupe-satras.fr
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